
JOYAS LÍQUIDAS Y ALQUIMIA REBELDE

Bienvenidos a nuestra selección de destilados. Aquí no servimos copas; 
servimos historias embotelladas, fuego directo y pura artesanía. Desde los 
valles escoceses de Speyside hasta los secretos mejor guardados de las 
grandes  destilerías,  hemos  reunido  una  colección  de  maltas  elegantes, 
perfiles  afrutados y maduraciones  míticas  para  los  paladares  que no se 
conforman con lo de siempre. Elige tu copa, viaja en el tiempo y disfruta 
del trago.



ESCOCIA (SINGLE MALTS)

ESCOCIA · SINGLE MALT & BLENDED MALT

Joyas líquidas nacidas de una sola destilería y mezclas brutales elaboradas 100% con 
cebada malteada.

REGIÓN DE SPEYSIDE

Maltas elegantes, muy afrutados y melosos gracias a las aguas blandas de la zona y a 
su maduración en barricas de Jerez.

DESTILERÍA GLENFARCLAS
En manos de la familia Grant desde 1865 en las faldas de Ben Rinnes. Son unos 
rebeldes que cocinan a fuego directo para lograr un carácter potente, fiestero y repleto 
de notas a madera.

• GLENFARCLAS 12 AÑOS — Un clásico que nunca falla: muchísima 
manzana verde, frutos secos y ese toque dulce del jerez que alegra el paladar.
Copa: 10,00 € | Chupito: 6,50 €

• GLENFARCLAS 15 AÑOS — Terciopelo puro en boca. Supercomplejo, 
goloso y con un recuerdo a pasas navideñas riquísimo.
Copa: 14,00 € | Chupito: 8,50 €

• GLENFARCLAS 25 AÑOS — ¡La joya de la corona! Una maduración mítica 
con notas a café recién hecho, cacao amargo y maderas nobles.
Copa: 37,00 € | Chupito: 18,00 €

• HIGHLAND DREAM 12 AÑOS — Exclusivo, alegre y equilibrado. Sabe a 
tarde de campo, miel de brezo y roble silvestre.
Copa: 12,00 € | Chupito: 7,00 €

• HIGHLAND DREAM 18 AÑOS — Una máquina del tiempo líquida. Muy 
maduro, tostado y con un fondo frutal que te abraza la boca.
Copa: 19,00 € | Chupito: 9,50 €



DESTILERÍA THE BALVENIE
Vecinos apasionados que hacen las cosas "como antes": cultivan su propia cebada en 
la destilería, mantienen suelos de malteado tradicionales y tienen su propio maestro 
artesano mimando las barricas una a una.

• THE BALVENIE 12 DOUBLE WOOD — El rey del doble juego: pasa por 
dos barricas para salir súper dulce, con toques de miel y canela.
Copa: 15,00 € | Chupito: 7,50 €

• THE BALVENIE 12 SWEET TOAST — ¡Para los más golosos! Usan barricas 
con un tostado extra profundo que aporta notas de caramelo y jengibre fresco.
Copa: 18,00 € | Chupito: 9,50 €

• THE BALVENIE 14 WEEK OF PEAT — Un experimento genial que solo se 
hace una semana al año. Humo terroso de la turba con el dulzor frutal de la 
casa. Copa: 25,00 € | Chupito: 13,50 €

DESTILERÍA THE MACALLAN
Fundada en 1824 y obsesionada con alambiques de cobre pequeños. Se traen las 
mejores barricas desde España tras sazonarlas con vino de Jerez. ¡Puro lujo para 
disfrutar!

• MACALLAN 12 AÑOS — El gran referente de las grandes ocasiones: robusto, 
untuoso, especiado y con un final larguísimo en el paladar.
Copa: 16,00 € | Chupito: 8,50 €

WILLIAM GRANT & SONS
Una de las últimas dinastías familiares independientes desde 1886. Tienen un duende 
especial para diseñar mezclas que se convierten en verdaderas leyendas de barra.

• MONKEY SHOULDER — ¡El alma de la fiesta! Divertido, extremadamente 
cremoso, suave, frutal y cargado de vainilla de la buena.
Copa: 8,50 € | Chupito: 4,00 €



ISLAY, ISLANDS & BLENDS ESCOCESES

REGIÓN DE ISLAY (AHUMADOS INTENSOS)

Whiskys indomables para los que buscan emociones fuertes. Secan la cebada con 
turba de la isla, inyectando al líquido notas salvajes a humo, yodo, mar y fuego de 
campamento.

DESTILERÍA BRUICHLADDICH
Los magos más atrevidos e innovadores de la isla de Islay. Con su gama Port 
Charlotte rinden un homenaje salvaje al humo denso de los maltas del siglo XIX.

• PORT CHARLOTTE HEAVILY PEATED — ¡Un puñetazo de turba oleosa y 
salvaje! Pero ojo, súper bien equilibrado con notas cítricas muy frescas al final.
Copa: 17,00 € | Chupito: 9,50 €

DESTILERÍA LAGAVULIN
Destilando frente al mar desde 1816. Trabajan a paso de tortuga: su destilación es la 
más lenta de la isla, logrando que el humo sea extra elegante, rico y noble.

• LAGAVULIN 16 AÑOS — El rey indiscutible de las sobremesas: un ahumado 
denso, señorial, con notas de té negro y madera.
Copa: 17,00 € | Chupito: 9,50 €

DESTILERÍA LAPHROAIG
Desde 1815 creando el whisky más gamberro y medicinal de Escocia. Usan un agua 
mágica que fluye por arroyos repletos de turba local.

• LAPHROAIG 10 AÑOS — Inconfundible aroma medicinal y fenólico: humo 
de turba punzante, alga marina y un final dulzón de cebada.
Copa: 12,00 € | Chupito: 7,00 €



REGIÓN DE HIGHLANDS & ISLANDS (ESENCIA MARINA)

Nacidos en costas escarpadas e islas remotas azotadas por las olas. Whiskys con 
cuerpo, picantes, con un toque de sal y un humo mucho más sutil y juguetón.

DESTILERÍA JURA
Ubicada en una isla mágica con solo 200 habitantes y miles de ciervos. Sus 
alambiques son altísimos para conseguir un whisky extra ligero y facilísimo de beber.

• JURA 16 AÑOS DIURACHS' OWN — El favorito de la isla: goloso, con 
notas a chocolate negro, cáscara de naranja y roble suave.
Copa: 16,00 € | Chupito: 8,00 €

DESTILERÍA OBAN
Una mini-destilería de 1794 hiper-encantadora que está en pleno centro del pueblo. 
Usan unos condensadores de madera tradicionales expuestos al aire del mar de las 
Highlands.

• OBAN 14 AÑOS — Un equilibrio perfecto entre mar y tierra: une un humo 
muy sutil con ricas notas a frutas de otoño.
Copa: 16,00 € | Chupito: 8,00 €

DESTILERÍA TALISKER
Destilando en la salvaje Isla de Skye desde 1830. Sus alambiques tienen una forma 
especial en "U" que atrapan la magia marina del Atlántico.

• TALISKER 10 AÑOS — ¡Carácter volcánico puro! Te sorprenderá con sus 
notas salinas y un divertido estallido final de pimienta negra.
Copa: 12,00 € | Chupito: 7,00 €



ESCOCIA · BLENDED SCOTCH

¡El arte de compartir! Grandes maestros mezcladores combinan whiskys de malta y 
de grano para crear tragos súper equilibrados, divertidos y perfectos para disfrutar 
solos o combinados.

CASA CUTTY SARK
Nació en 1923, en plena ley seca americana. Lo diseñaron a contracorriente de la 
época: querían un whisky pálido, súper fresco y divertido que fuera el rey de los 
combinados.

• CUTTY SARK ORIGINAL — Súper brillante y refrescante. Entra de maravilla 
gracias a sus notas limpias de vainilla y cítricos.
Copa: 6,00 € | Chupito: 3,50 €

CASA JOHNNIE WALKER
Empezó en una pequeña tienda de ultramarinos en 1820 y conquistó el planeta. 
Inventaron la famosa botella cuadrada para que no se rompiera en los barcos 
transatlánticos.

• JW RED LABEL — ¡Pura energía! Chispeante, dinámico y con un puntito 
picante al final que te despierta el paladar.
Copa: 6,00 € | Chupito: 3,50 €

• JW BLACK LABEL — El gran clásico de los 12 años: súper redondo, 
equilibrado, con frutos secos y un toque ahumado.
Copa: 10,00 € | Chupito: 5,00 €

CASA JUSTERINI & BROOKS (J&B)
Nacida en Londres en 1749 para abastecer los palacios de la aristocracia. En los años 
30 dieron en el clavo mezclando más de 40 maltas finos para lograr la máxima 
suavidad.

• J&B RARE — El rey indiscutible de las noches de fiesta: ligero, fresco y el 
compañero perfecto de tu refresco favorito.
Copa: 6,00 € | Chupito: 3,50 €



IRLANDA · TRIPLE DESTILACIÓN

¡La máxima suavidad europea! Pasan el líquido tres veces por enormes alambiques 
de cobre para eliminar cualquier impureza, logrando un trago aterciopelado ideal para 
disfrutar charlando.

DESTILERÍA WEST CORK (FLAMING PIG)
Destilando con pasión en el precioso sur de Irlanda. Para crear Flaming Pig, cogen la 
mezcla tradicional irlandesa y la meten al final en barricas de roble intensamente 
quemadas a mano.

• FLAMING PIG IRISH WHISKY — Un irlandés con mucha chispa: notas 
deliciosas de caramelo quemado, vainilla dulce y un sutil humo de madera.
Copa: 10,00 € | Chupito: 6,00 €

 



JAPÓN · EL ARTE DE LA ARMONÍA

Inspiración escocesa con filosofía zen. Whiskys milimétricos, limpios y sedosos que 
se vuelven súper complejos gracias al clima japonés y al uso de maderas exóticas.

DESTILERÍA KAIKYO
La histórica familia Yonezawa destila esta maravilla a orillas del mar en Akashi. 
Rinden homenaje a Hatozaki, los faros de piedra más antiguos del país.

• HATOZAKI BLENDED — Delicadeza puramente oriental: es un trago súper 
sedoso, ligero y con marcadas notas florales.
Copa: 10,50 € | Chupito: 5,00 €

• HATOZAKI PURE MALT — Elaborado 100% con cebada malteada. Sabor 
rico, cereal dulce y toques tostados deliciosos.
Copa: 15,00 € | Chupito: 7,50 €

DESTILERÍA YAMAZAKI & HAKUSHU (CASA SUNTORY)
Suntory inventó el whisky japonés. Yamazaki (1923) destaca por sus maduraciones 
en el místico roble local Mizunara, mientras que Hakushu es una destilería alpina 
escondida entre densos bosques de montaña.

• HAKUSHU DISTILLER'S RESERVE — Conocido como "el malta de los 
bosques": súper herbal, con notas de menta fresca y manzana verde.
Copa: 23,00 € | Chupito: 11,50 €

• HIBIKI JAPANESE HARMONY — ¡Poesía líquida! Un equilibrio brutal con 
notas dulces de miel de romero, piel de naranja y chocolate blanco.
Copa: 22,00 € | Chupito: 12,00 €

• YAMAZAKI DISTILLER'S RESERVE — El single malt pionero de Japón: 
una entrada súper frutal cargada de fresas silvestres y cerezas.
Copa: 23,00 € | Chupito: 11,50 €

• YAMAZAKI 12 AÑOS — Un icono mundial: piña madura, frutas tropicales y 
ese aroma a sándalo tan exclusivo del roble Mizunara.
Copa: 33,50 € | Chupito: 16,50 €



ESTADOS UNIDOS · BOURBONS TRADICIONALES

El espíritu del Nuevo Mundo. Envejecidos en Kentucky en barricas nuevas de roble 
fuertemente carbonizadas. Súper golosos, con mucha vainilla y caramelo.

DESTILERÍA FOUR ROSES
Creando pasiones en Kentucky desde 1888. Combinan de forma única sus recetas con 
cepas de levadura propias para conseguir un perfil súper alegre y floral.

• FOUR ROSES — Amable, ligero y muy seductor. Destaca en la copa por sus 
notas florales y toques de pera fresca.
Copa: 8,00 € | Chupito: 4,00 €

DESTILERÍA HEAVEN HILL (ELIJAH CRAIG)
Fundada tras la ley seca, elabora Elijah Craig en honor al reverendo baptista al que se 
le atribuye la invención accidental del Bourbon por quemar los barriles por dentro.

• ELIJAH CRAIG SMALL BATCH — Complejo, profundo y con mucha 
fuerza. Regala notas espectaculares a madera tostada y especias de repostería.
Copa: 13,00 € | Chupito: 6,50 €

DESTILERÍA JIM BEAM
Siete generaciones de la familia Beam al pie del cañón desde 1795. Usan 
exactamente la misma cepa de levadura secreta desde que terminó la ley seca 
americana.

• JIM BEAM — El bourbon tradicional por excelencia: súper directo, con notas 
dulces de maíz y vainilla ligera.
Copa: 8,00 € | Chupito: 4,00 €

DESTILERÍA MAKER'S MARK
Artesanía pura en Kentucky. Cambian el centeno amargo por trigo rojo de invierno 
para que sea más suave, y sellan cada botella a mano metiéndola en cera roja caliente.

• MAKER'S MARK — Cremoso a más no poder, suave, redondo y con notas 
acarameladas de azúcar que enganchan.
Copa: 10,00 € | Chupito: 5,00 €



ESTADOS UNIDOS · AMERICAN & TENNESSEE WHISKEYS

Americanos rebeldes que rompen las normas estrictas del Bourbon mediante técnicas 
de filtrado únicas gota a gota o maduraciones aceleradas bajo climas extremos.

DESTILERÍA JACK DANIEL
La destilería registrada más antigua de EE. UU. (1866). Hacen "Tennessee Whiskey" 
porque filtran el destilado gota a gota a través de 3 metros de carbón de arce antes de 
entrar al barril.

• JACK DANIEL'S OLD NO. 7 — El clásico de los clásicos: súper suavizado, 
con notas intensas de caramelo de azúcar, plátano frito y vainilla.
Copa: 9,00 € | Chupito: 4,50 €

• JACK DANIEL'S SINGLE BARREL — Seleccionado de una sola barrica 
especial: con mucho más cuerpo, notas a pimienta y roble quemado.
Copa: 15,00 € | Chupito: 7,50 €

DESTILERÍA YELLOW ROSE
Ubicada en Houston. El calor salvaje y extremo de Texas hace que el whisky madure 
a toda velocidad, absorbiendo la madera de la barrica de una forma espectacular.

• YELLOW ROSE PREMIUM — Un blend tejano súper amable, fácil de beber 
y con ricos recuerdos a plátano y caramelo maduro.
Copa: 10,50 € | Chupito: 6,00 €



RONES DEL CARIBE Y 
AMÉRICA
EL ESPÍRITU DE LA CAÑA DE AZÚCAR
Destilados legendarios nacidos del jugo puro o las melazas de la 
caña de azúcar, madurados pacientemente bajo el calor de los 
trópicos.

Estilo Tradicional & Melazas

Rones corpóreos, melosos y redondos, ideales para prolongar las 
sobremesas o disfrutar en un combinado señorial.
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Estilo Tradicional & Melazas
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CASA BACARDÍ
Fundada en Santiago de Cuba en 1862 por Facundo Bacardí, revolucionó la industria 
al crear el primer ron blanco ligero del mundo, utilizando un proceso único de filtrado 
en carbón.

• RON BACARDÍ CARTA BLANCA — El rey indiscutible de la frescura: notas 
ligeras de vainilla, almendra y un final limpio ideal para combinar.
Copa: 7,50 € | Chupito: 3,50 €

CASA RON BARCELÓ
Fundada en la República Dominicana en 1930 por el mallorquín Julián Barceló, es un 
estandarte mundial del ron envejecido de forma natural en barricas de roble 
americano ex-bourbon.

• RON BARCELÓ IMPERIAL — Una maravilla de equilibrio: notas sedosas de 
crema de coco, frutas deshidratadas, vainilla y un toque sutil de madera.
Copa: 8,50 € | Chupito: 4,00 €

• RON BARCELÓ IMPERIAL ONYX — ¡Puro misterio dominicano! Envejecido 
en barricas con un tostado extra profundo y filtrado a través de auténticas piedras 
de ónix negro. Notas intensas de café tostado, cacao amargo y frutos secos.
Copa: 10,50 € | Chupito: 5,00 €



CASA VARELA HERMANOS (RON ABUELO)
La historia de la caña de azúcar en Panamá. Destilan con pasión desde 1908 y 
controlan todo el proceso desde el propio cultivo de la caña hasta el embotellado 
final.

• RON ABUELO 12 AÑOS TWO OAKS (DOBLE MADURACIÓN) — Un 
espectáculo de ron: madurado en roble americano y finalizado en barricas vírgenes 
de tostado profundo. Sabe a caramelo quemado, ahumado suave y madera noble.
Copa: 11,50 € | Chupito: 5,50 €

• RON ABUELO XII CREAM RESERVE — ¡La tentación más golosa de la barra! 
Un licor de crema que une la suavidad de los mejores lácteos con el carácter 
robusto y añejo de su ron de 12 años.
Copa: 8,00 € | Chupito: 4,00 €

DESTILERÍA MATUSALEM
Nacida en Cuba en 1872 bajo la fórmula de los fundadores españoles que aplicaron el 
místico sistema de soleras de Jerez a la caña de azúcar, logrando un perfil súper suave 
y atemporal.

• RON MATUSALEM GRAN RESERVA 15 AÑOS — Súper distinguido y 
sofisticado: rico en notas de frutos secos, vainilla tostada, caramelo y un final 
untuoso de roble.
Copa: 9,00 € | Chupito: 4,50 €

• RON MATUSALEM GRAN RESERVA 23 AÑOS (República Dominicana) — 
¡Alta costura líquida! Un ron suntuoso de solera que inunda la boca con matices 
de chocolate negro, tofe, miel y maderas viejas.
Copa: 13,00 € | Chupito: 6,50 €

CASA PASADOR DE ORO
Un proyecto único de origen francés que selecciona los mejores rones destilados 
artesanalmente en Guatemala para trasladarlos a la región de Charente, donde 
finalizan su crianza en barricas de Coñac.

• RON PASADOR DE ORO GRAN RESERVA — Un puente de elegancia entre 
dos mundos: paso por boca súper fino, notas florales, pasas, vainilla y un toque 
distinguido de roble francés.
Copa: 12,00 € | Chupito: 6,00 €



DESTILERÍA SANTA TERESA
La hacienda de ron más antigua de Venezuela, fundada en 1796. Defienden el método 
artesanal de Solera y un envejecimiento integral que da como resultado rones secos, 
complejos y con mucha garra.

• SANTA TERESA 1796 SOLERA — ¡El favorito de los grandes conocedores! 
Extraordinariamente seco y elegante, con notas francas de frutos secos, chocolate, 
miel de caña y cuero.
Copa: 11,00 € | Chupito: 5,50 €

CORPORACIÓN CUBA RON (SANTÍSIMA TRINIDAD)
Rones que capturan el espíritu cubano más puro. Diseñados por los Maestros Roneros 
de la isla buscando revivir el auténtico sabor tradicional sin azúcares añadidos.

• SANTÍSIMA TRINIDAD BLANCO 3 AÑOS — Alegre, chispeante y lleno de 
vida: destilado con notas sutiles de melaza fresca y madera joven, ideal para 
cócteles de autor.
Copa: 7,50 € | Chupito: 3,50 €

• SANTÍSIMA TRINIDAD 15 AÑOS — Palabras mayores: un ron de gran 
madurez que despliega con elegancia notas de frutos oscuros confitados, ciruelas 
pasas, café y madera vieja de roble.
Copa: 12,50 € | Chupito: 6,00 €

DESTILERÍA LICORERA ZACAPA
Envejecido místicamente en "La casa por encima de las nubes" de Guatemala, a 
2.300 metros de altitud, donde el aire frío de la montaña ralentiza la crianza para 
lograr una concentración única de aromas.

• RON ZACAPA CENTENARIO 23 AÑOS — ¡Un postre en tu copa! Elaborado 
con jugo puro de caña (miel virgen), es denso, goloso y complejo, con recuerdos 
de tofe, pasas y chocolate.
Copa: 13,50 € | Chupito: 6,50 €

• RON ZACAPA XO — ¡La máxima opulencia de Guatemala! Una selección 
maestra de rones envejecidos finalizados en exclusivas barricas francesas de 
Coñac Cognac. Notas brutales a almendras tostadas, especias, vainilla y frutos 
rojos.
Copa: 25,00 € | Chupito: 11,00 €



GINEBRAS
Carácter. Vanguardia. Veneno. 
Olvídate de los combinados aburridos y de las copas que huelen a  
colonia:  aquí  tienes  una  selección  que  junta  a  los  rebeldes  
tradicionales y a los científicos locos de la vanguardia mundial.  
Cítricos  que  muerden,  botánicos  salvajes,  destilaciones  
clandestinas y especias que entran en tu copa sin pedir permiso.  
Elige tu veneno. 



GINEBRAS

ESPAÑA
CATALUÑA (VILANOVA I LA GELTRÚ & BARCELONA)

DESTILERÍAS MG

Afincados  en  Vilanova  i  la  Geltrú  desde  1835.  Son  los  abuelos  rockeros  del 
negocio. Tienen el mar Mediterráneo a un paso y un imponente alambique de cobre 
donde  maltratan  individualmente  cada  cítrico  para  sacarle  el  alma.  Tradición 
familiar, sí, pero con un colmillo muy afilado.

LE TRIBUTE _Tipo: Ginebra Destilada Cítrica (Contemporánea). El trago: Un 
puñetazo cítrico directo a la nariz. Huele a puro limoncillo y pomelo antes de que el 
vaso toque tus labios. En boca es jodidamente limpia, fresca y con un final largo a 
mandarina madura que te exige dar el siguiente trago. Una ginebra contemporánea 
que no disimula.

Perfect Serve: Tónica Le Tribute (para mantener el juego en casa), una rodaja  
de pomelo rosa o naranja y  una rama de limoncillo (lemongrass)  previamente  
golpeada para despertar los aceites.

Copa: 12,50 € (incluye tónica premium)

DESTILERÍAS DE BARCELONA

No busques  campos  ni  tractores;  estos  juegan  en  el  asfalto.  Nacidos  en  pleno 
corazón  de  Barcelona,  montaron  un  laboratorio  de  vanguardia  urbana.  Usan  el 
sistema Rotaval (destilación al vacío a baja temperatura) robado de la alta cocina, 
aliándose con perfumistas y chefs para embotellar el caos cosmopolita de la capital.

GINRAW _Tipo: Ginebra  Destilada  Gastronómica  (Herbal/Cítrica).  El  trago: 
Pura sofisticación callejera. Te vuela la cabeza con un aroma herbal complejo a 
hojas de lima kaffir y cilantro ultra fresco. Pasa por el gaznate de forma sedosa, 
untuosa y te deja un recuerdo ahumado a madera de cedro que te hace sentir en el 
club más clandestino de la ciudad.

Perfect Serve: Tónica premium neutra, una hoja de lima kaffir fresca y una tira de  
piel de limón bien estrujada sobre la copa para desatar la locura cítrica.

Copa: 12,50 € (incluye tónica premium)



COMUNIDAD VALENCIANA (VALENCIA)

DESTILERÍA VINYCOLA

Droga dura valenciana. Una destilería joven, descarada y con toneladas de energía 
que hace doble destilación en alambiques de cobre. Tienen la suerte de tener los 
mejores  campos  de  cítricos  del  mundo en  su  patio  trasero,  así  que  asaltan  los 
huertos locales para exprimir naranjas frescas directas a la botella.

M’ALEGRE (M'ALEGRA) _Tipo:  Ginebra  Destilada  Afrutada  y  Seca.  El 
trago: Descarada, fragante y peligrosamente divertida. Te engaña con una entrada 
aromática muy dulce donde manda el mango maduro, pero en boca se vuelve seria. 
Su textura aterciopelada equilibra la fruta tropical con el golpe canalla y fresco de 
la corteza de naranja valenciana.

Perfect Serve: Tónica indian clásica, una fina lámina de mango (que no sea un  
puré) y un twist de naranja valenciana para potenciar el ADN de la casa.

Copa: 10,00 € (incluye tónica )

ANDALUCÍA (SEVILLA)

DESTILERÍAS DE CONSTANTINA

Escondidos en la Sierra Norte de Sevilla, juegan con fuego desde el siglo XVI, 
cuando sus antepasados usaban el exceso de vino para destilar anises salvajes. Hoy, 
la tercera generación ha cogido esos alambiques centenarios y les ha dado la vuelta 
para crear destilados modernos y dulces. Sabor histórico con mente criminal.

EXÓTICA GIN 1890 _Tipo: Ginebra Destilada Dulce y Especiada. El trago: 
Pura tentación nocturna. Su perfume es intensamente dulce, un imán dominado por 
la mora silvestre. Cuando pasa al paladar es un festival goloso de frutos del bosque, 
rematado con un toque cálido y envolvente de canela en rama que te enciende el 
cuerpo.

Perfect Serve: Tónica neutra muy fría para equilibrar el dulzor, un puñado de  
moras silvestres y una rama de canela que usarás para remover ligeramente el  
trago

Copa: 10,00 € (incluye tónica)



REINO UNIDO & ISLANDIA

ESCOCIA (GIRVAN)

THE HENDRICK'S GIN PALACE

Un  auténtico  palacio  de  la  locura  frente  a  la  misteriosa  isla  de  Ailsa  Craig. 
Propiedad de William Grant & Sons, parece el laboratorio de un científico loco 
victoriano, con invernaderos amurallados y dos alambiques totalmente opuestos: un 
monstruo Bennett de 1860 y un Carter-Head de 1948. Juntos hacen una magia que 
nadie ha logrado replicar.

HENDRICK'S GIN _Tipo: Ginebra Destilada Floral /  Especial.  El trago: La 
reina de las ginebras raras. Un perfil floral y magnético que rompió el mercado 
metiendo pepino y rosas donde nadie los había llamado. Es fresca, desconcertante y 
un icono absoluto de las barras que se niegan a ser corrientes.

Perfect Serve:  Tónica premium clásica, tres rodajas finas de pepino holandés y  
un toque sutil de pimienta negra recién molida en la superficie para romper las  
reglas florales.

Copa: 12,50 € (incluye tónica premium)

INGLATERRA (HEREFORDSHIRE)

CHASE DISTILLERY

Auténtico  contrabando  de  la  granja  a  la  botella  (farm-to-bottle).  Rodeados  de 
hectáreas de campos de patatas en la Inglaterra más profunda, decidieron mandar a 
paseo los alcoholes industriales. William Chase destila su propia base artesanal de 
patata para que sea densa y suave, antes de meterle fuego con los botánicos en su 
torre de cobre hecha a medida.

CHASE GB GIN _Tipo: London Dry Gin (Muy Seca y Especiada). El trago: 
Seca hasta decir basta y con un carácter especiado que te raspa la garganta de forma 
maravillosa.  No es  una  ginebra  para  pusilánimes;  es  densa,  potente  y  con  una 
pegada de botánicos tradicionales que te despierta de un plumazo.

Perfect Serve: Tónica indian amarga, una rodaja de jengibre fresco y un twist de  
limón para cortar la densidad y potenciar la pegada especiada.

Copa: 12,50 € (incluye tónica premium)



INGLATERRA / ISLANDIA

THE MARTIN MILLER'S GIN COMPANY

(DESTILACIÓN ANGLO-ISLANDESA)

Esta  gente  está  loca.  Destilan  la  ginebra  en  pleno corazón de  Inglaterra  en  un 
alambique  de  cobre  llamado  "Angela".  Pero  como  el  agua  de  allí  les  parecía 
aburrida, meten el destilado concentrado en un barco y se pegan un viaje épico de 
3.000 kilómetros hasta Borganes, Islandia, para mezclarlo con el agua de glaciar 
más pura y blanda del planeta. Chulos que son.

MARTIN MILLER’S _Tipo: London Dry Gin (Clásica y Cítrica). El trago: Un 
clásico  de  etiqueta  negra  con  una  pureza  insultante.  Es  súper  cítrica, 
milimétricamente equilibrada y con una suavidad en boca que entra  de manera 
letal.

Perfect  Serve:  Tónica  premium,  un  twist  de  lima  y  unas  bayas  de  enebro  
ligeramente machacadas para recordar de dónde viene.

Copa: 12,50 € (incluye tónica premium)

MARTIN  MILLER’S  GIN  SUMMERFUL _Tipo:  Ginebra  Destilada 
Herbácea / Edición de Verano. El trago: Un chute herbáceo y refrescante con el 
romero y la lavanda como protagonistas veraniegos. Mantiene la pureza gélida del 
agua islandesa pero le añade un rollo asilvestrado que te traslada directamente a un 
atardecer golfo

Perfect Serve: Tónica light o neutra, una ramita de romero fresco (pásala por el  
borde de la copa antes) y una rodaja de pomelo para amargar el verano de la  
mejor manera.

Copa: 12,50 € (incluye tónica premium)



RESTO DEL MUNDO
JAPÓN (OSAKA)

LIQUOR ATELIER – SUNTORYç

Ubicada en la zona industrial de Osaka, este taller pertenece al gigante Suntory, los 
putos  amos  de  los  destilados  nipones  desde  1899.  Tienen  cuatro  tipos  de 
alambiques  de  cobre  totalmente  distintos  para  violar  las  reglas  tradicionales  y 
extraer por separado la fragancia exacta de cada botánico según su estación del año. 
Disciplina samurái aplicada al alterne.

ROKU GIN _Tipo: Ginebra Destilada Exótica (Floral/Especiada).  El trago: Un 
viaje exótico sin billete de vuelta. Es floral, es especiada y te acaricia el paladar con 
la  precisión  de  una  katana.  Cada  trago  es  un  equilibrio  perfecto  de  botánicos 
japoneses que no se parecen a nada de lo que hayas probado antes en Occidente.

Perfect  Serve:  Tónica  premium  neutra  y  bastones  finos  de  jengibre  fresco. 
Sencillo, afilado y letal, tal y como lo beben en el barrio de Ginza.

Copa: 12,50 € (incluye tónica premium)

FRANCIA (VALLE DEL RÓDANO)

MAISON M. CHAPOUTIER

Reyes del vino de alta gama en el Valle del Ródano francés que decidieron pasarse 
al  lado  oscuro  de  los  destilados.  Aplican  su  estricta  y  mística  filosofía  de 
agricultura biodinámica a la ginebra: la elaboran a mano partiendo de alcohol puro 
de sus propias uvas francesas y botánicos silvestres arrancados de las laderas de sus 
viñedos. Alta costura para beber a trago largo.

SOTHIS GIN (SHOTIS) _Tipo: Ginebra Destilada Biodinámica y Seca.  El 
trago: Un capricho salvaje e iconoclasta. Es una ginebra sumamente seca, pero con 
un  trasfondo  frutal  elegantísimo  que  delata  su  origen  de  uva.  Los  botánicos 
silvestres  golpean  el  paladar  de  forma  limpia  y  directa,  demostrando  que  lo 
ecológico también puede tener mucha pegada.

Perfect Serve:  Tónica premium neutra o tónica mediterránea ligera, un giro de 
piel de limón y una ramita de tomillo fresco para desatar los aromas de la laderas 
de sus viñedos.

Copa: 12,50 € (incluye tónica premium)



BRANDI & COGNAC ·
LA ARISTOCRACIA DE LA UVA
Destilados de vino cargados de nobleza, historia y calidez. Joyas 
de sobremesa que concentran la esencia de los mejores viñedos a 
través del fuego y los años en madera.

Criados bajo el místico y andaluz sistema de Criaderas y Soleras, 
donde el destilado adquiere las notas dulces y oscuras de las botas 
que antes albergaron los mejores vinos de Jerez.



BRANDIS ESPAÑOLES (SOLERA GRAN RESERVA)

BODEGAS ALVEAR (Montilla-Moriles)
Una de las bodegas familiares más antiguas de España, fundada en 1729. Aplican su 
inmensa sabiduría en vinos generosos a la crianza de brandis de altísima vejez.

• ALVEAR GRAN RESERVA — Súper profundo y complejo, madurado en viejas 
vasijas de roble americano. Destaca por sus aromas a frutos secos y pasas.
Copa: 11,00 € | Chupito: 5,50 €

BODEGAS LUSTAU (Marco de Jerez)
El gran estandarte de la calidad artesanal y la diversidad en Jerez. Sus brandis son 
célebres por envejecer en botas seleccionadas que han contenido vinos amontillados u 
olorosos durante décadas.

• LUSTAU SOLERA GRAN RESERVA — Un trago elegante con notas golosas y 
tostadas, recuerdos a chocolate amargo, frutos secos y madera vieja jerezana.
Copa: 9,00 € | Chupito: 4,50 €

BODEGAS OSBORNE (Marco de Jerez)
Fundada en 1772 en El Puerto de Santa María. Su name va ligado a la historia del 
Toro de Osborne y custodia una de las mayores colecciones de soleras de brandi del 
planeta.

• CARDENAL MENDOZA SOLERA GRAN RESERVA — El gran clásico de los 
brandis señoriales: oscuro, cañero, denso y con notas espectaculares a pasas, 
ciruelas y café.
Copa: 9,50 € | Chupito: 4,50 €

• MAGNO SOLERA RESERVA — Suave, fiestero y facilísimo de beber, con 
toques de roble americano de las soleras jerezanas.
Copa: 5,50 € | Chupito: 2,50 €

BODEGAS SÁNCHEZ ROMATE (Duque de Sevilla)
Una casa tradicional que elabora destilados de corte histórico para paladares 
nostálgicos, respetando los tiempos calmados del sur.

• DUQUE DE SEVILLA VIEJO — Un brandi artesanal, de perfil clásico y 
amaderado, ideal para los amantes del trago tradicional.
Copa: 6,00 € | Chupito: 3,00 €



BODEGAS TERRY (Marco de Jerez)
Famosa mundialmente por su mítica malla amarilla que envuelve la botella desde 
principios de siglo como símbolo de distinción y tradición familiar.

• TERRY CENTENARIO — Amable, ligero y muy popular en la barra, perfecto 
para acompañar el café o tomar solo en vaso corto.
Copa: 5,00 € | Chupito: 2,50 €

BODEGAS TORRES (Penedès)
Pioneros en Cataluña desde 1928 en la destilación de vinos locales mediante 
alambiques de cobre, aplicando un método artesanal que combina la solera con 
variedades de uva francesas.

• TORRES 10 — ¡El infalible de los combinados! Súper equilibrado, con intensas 
notas de vainilla, canela y madera tostada de roble americano.
Copa: 5,50 € | Chupito: 2,50 €

DESTILERÍA ALMIRANTE MATHE DE LUNA
Una rareza de barra de perfil tradicional, elaborada bajo recetas clásicas que buscan 
mantener viva la esencia pura del brandi de toda la vida.

• ALMIRANTE MATHE DE LUNA — Trago con carácter, equilibrado y con un 
fondo especiado tradicional de la barrica.
Copa: 5,50 € | Chupito: 2,50 €



• DESTILERÍAS MASCARÓ (Vilafranca del Penedès)
Elaboradores artesanales desde 1946 que controlan todo el proceso utilizando uvas 
propias y destilando en alambiques tipo Charentais para lograr perfiles de estilo 
puramente francés.

• MASCARÓ NARCISO — Súper fino, aromático y distinguido. Destaca por sus 
notas frutales limpias y un sutil fondo especiado de madera de roble.
Copa: 6,50 € | Chupito: 3,00 €

REY FERNANDO DE CASTILLA (Marco de Jerez)
Una bodega boutique mítica que se dedica exclusivamente a rescatar tesoros ocultos 
en Jerez. Sus brandis artesanos se embotellan sin filtrar para mantener toda su fuerza.

• FERNANDO DE CASTILLA SOLERA GRAN RESERVA SELECTO — 
¡Aristocracia líquida! Un brandi monumental, seco y soberbio, repleto de matices 
de frutos secos, nuez moscada y maderas nobles.
Copa: 22,00 € | Chupito: 11,00 €



FRANCIA (COGNAC & CALVADOS)

Coñac Francés & Destilados de Manzana (AOC)

Destilados regidos por las normas de denominación de origen más estrictas del 
mundo. Pasan por dobles destilaciones en alambiques tradicionales de cobre y 
maduraciones en roble francés Limousin.

CASA DELAMAIN (Jarnac, Francia)
Fundada en 1824, es una de las pocas bodegas de Cognac que se dedica única y 
exclusivamente a envejecer destilados de la categoría de máxima calidad: la Grande 
Champagne.

• DELAMAIN PALE & DRY — Un coñac de culto: increíblemente floral, elegante 
y sin azúcares añadidos. Notas ligeras de albaricoque, vainilla y un final finísimo.
Copa: 24,00 € | Chupito: 12,00 €

CASA DE LUZE (Cognac, Francia)
Custodiados por la familia Boinaud desde hace 24 generaciones en el corazón de la 
Charente. Poseen la mayor destilería privada de Cognac, defendiendo un método de 
filtrado ligero único.

• DE LUZE XO — ¡La opulencia francesa! Una maduración magistral y profunda 
que regala notas sedosas de higos secos, caja de puros, chocolate negro y especias.
Copa: 34,00 € | Chupito: 17,00 €

CASA HENNESSY (Cognac, Francia)
Fundada en 1765 por un oficial irlandés, es la firma de coñac más célebre y vendida 
del planeta, famosa por sus recetas maestras custodiadas por generaciones de la 
misma familia de bodegueros.

• HENNESSY VERY SPECIAL (V.S.) — Dinámico, chispeante y lleno de vida: 
notas francas de frutas frescas, almendra tostada y un fondo de roble francés.
Copa: 10,50 € | Chupito: 5,00 €



CASA J. BALTHAZAR (1886 Cognac)
Un destilado selecto de corte clásico que rinde tributo a las recetas de finales del siglo 
XIX, buscando la máxima expresión de la uva Ugni Blanc tras el fuego del 
alambique.

• COGNAC 1886 — Un trago sofisticado y caluroso, con ricas notas de vainilla, 
especias dulces de la madera y final sedoso en barra.
Copa: 10,50 € | Chupito: 5,00 €

CASA RÉMY MARTIN (Cognac, Francia)
Fundada en 1724, destaca por utilizar exclusivamente uvas de los dos mejores suelos 
de Cognac (Fine Champagne). Su emblema es el centauro, símbolo de la unión entre 
el hombre y la naturaleza.

• RÉMY MARTIN XO — Una obra de arte de la destilación: suntuoso, redondo, 
repleto de matices de flores blancas, ciruela madura, jengibre y maderas nobles 
de Limousin.
Copa: 30,00 € | Chupito: 16,00 €

CASA ROUGARD NAPOLEON
Un destilado francés elaborado bajo el estilo "Napoleón" tradicional, una categoría 
que garantiza un envejecimiento prolongado en barrica superior al estándar básico.

• ROUGARD NAPOLEON — Amable, de perfil clásico y afrutado, idóneo para 
los amantes de los destilados de vino franceses tradicionales.
Copa: 7,50 € | Chupito: 3,50 €

DISTILLERIE BOULARD / PROVENCE (CALVADOS AOC)
La magia de Normandía. Este destilado no nace de la uva, sino de la fermentación y 
destilación de variedades seleccionadas de manzanas sidreras locales, envejecido en 
roble.

• CALVADOS PAYS D'AUGE 12 AÑOS— ¡Un soplo de aire fresco frutal! 
Sorprende por sus notas intensas a manzana asada, sidra envejecida, vainilla y un 
toque ligeramente especiado.
Copa: 11,50 € | Chupito: 5,50 €



ANISES & CASALLA 
 EL ESPÍRITU GOLFO Y TRADICIONAL. 
Destilados puros de grano de anís, secos o dulces, que son parte 
fundamental de la cultura del "esmorzaret" valenciano y de las 
tertulias de barra más alegres.

Anises del Terreno y Trago Corto

Ideales para tomar en un "chupito" helado bien frío, revivir las 
tradiciones locales o cortar el café de la comida.



DESTILERÍA CERVERÓ (Cullera, Valencia)
Desde 1935 manteniendo intacta su receta secreta. Destilan de manera 100% 
artesanal utilizando alambiques antiguos y leña de naranjo, lo que inyecta al destilado 
un aroma único y una pureza inigualable en la Comunidad Valenciana.

• CASSALLA CERVERÓ — ¡La reina indiscutible de la terreta! Un anís seco 
brutal, limpio, potente y con ese carácter gamberro tan nuestro que alegra 
cualquier reunión.
Copa: 4,00 € | Chupito: 2,00 €

DESTILERÍAS TENIS (Monforte del Cid, Alicante)
Fundada en 1921 por los hermanos Limiñana, es una de las firmas de destilados de 
anís más queridas y respetadas de la Comunitat, famosa por su cuidada selección de 
la materia prima.

• ANÍS TENIS (CASALLA TENIS) — ¡Pura tradición alicantina! Un anís seco 
finísimo, transparente y de una intensidad aromática spectacular, 
imprescindible para preparar una palomita bien fresca.
Copa: 4,00 € | Chupito: 2,00 €



GRAPPAS & DESTILADOS DE HOLLÍN · ALTA COSTURA 
ITALIANA

Aguardientes finísimos obtenidos de la destilación del bagazo de uva (hollín) de 
variedades seleccionadas, criados bajo el sol del norte de Italia.

Grappas de Autor

Perfectas para servir solas tras una buena comida, disfrutando de la calidez y el 
perfume de las variedades italianas.

DESTILERÍA NONINO (Friuli, Italia)
La familia más premiada e icónica del destilado italiano desde 1897. Cinco 
generaciones perfeccionando alambiques artesanales de cobre para convertir un 
subproducto en un auténtico lujo mundial.

• GRAPPA NONINO FRIULANA — Cristalina, pura y súper aromática: un 
torbellino de notas a uva fresca, corteza de pan y un final limpio de gran 
persistencia.
Copa: 8,50 € | Chupito: 4,00 €

• GRAPPA NONINO VUISINÂR RISERVA — ¡Elegancia en estado puro! Pasa 
más de 2 años en barricas de roble, saliendo con un color dorado precioso, 
notas tostadas, vainilla y un toque aterciopelado delicioso.
Copa: 10,50 € | Chupito: 5,00 €

AGUARDIENTES & ORUJOS · ESENCIA GALLEGA

La tradición del norte llevada a la barra. Destilados de uva albariño y bagazos 
gallegos macerados con recetas de hierbas secretas o combinados con texturas 
lácteas.

DESTILERÍAS EL AFILADOR (Galicia)
Los pioneros absolutos: fue la primera marca en España en embotellar orujo de forma 
legal y reglamentada. Son custodios del auténtico destilado tradicional gallego desde 
hace décadas.

• ORUJO BLANCO EL AFILADOR — Transparente, con el carácter gallego 
rotundo: notas francas a uva prensada, un toque herbal muy vivo y un paso 
caluroso.
Copa: 5,00 € | Chupito: 2,00 €



• ORUJO DE HIERBAS EL AFILADOR — ¡Alegría embotellada! Macerado 
con una selección artesanal de hierbas que le aportan su mítico color amarillo, 
recuerdos mentolados y un dulzor muy equilibrado.
Copa: 5,00 € | Chupito: 2,00 €

• CREMA DE ORUJO EL AFILADOR — Suavidad, cremosidad y vicio puro. 
Une los matices del aguardiente con una base láctea golosa y toques de 
caramelo y vainilla.
Copa: 5,00 € | Chupito: 2,00 €

PACHARANES, LICORES DE MARCA & CREMAS

PACHARÁN NAVARRO · EL FRUTO DE LOS BOSQUES

Maceraciones tradicionales de endrinas silvestres (arañones) en un anís dulce de 
primera calidad, logrando un equilibrio frutal delicioso de origen navarro.

DESTILERÍAS ZOCO & VELASCO (Navarra)
La familia Velasco lleva más de 50 años firmando los pacharanes más respetados del 
país, defendiendo el cultivo controlado de endrinas autóctonas en tierras navarras.

• PACHARÁN ZOCO — El estandarte que nunca falla: súper equilibrado, de 
color rojo cereza brillante, con notas francas a endrina silvestre y un fondo 
anisado delicioso.
Copa: 5,00 € | Chupito: 2,50 €

• PACHARÁN BEREZKO — ¡La expresión más sofisticada de la fruta! Una 
rigurosa selección de arañones maduros que da como resultado un pacharán 
premium, denso, con mucha fruta y un final aterciopelado.
Copa: 6,50 € | Chupito: 3,00 €

DESTILERÍA GAIZKA (Euskadi / Navarra)
Una alternativa artesanal con mucha personalidad que apuesta por una maceración 
lenta y un toque de anís más ligero para dar todo el protagonismo a la acidez de la 
endrina.

• PACHARÁN GAIZKA RESERVA ESPECIAL — Fresco y divertido en boca: 
destaca por una acidez frutal muy agradable que lo hace facilísimo de beber.
Copa: 9,50 € | Chupito: 4,50 €



LA FAMILIA LICOR 43 · SECRETOS DE CARTAGENA

Destilados icónicos de origen español elaborados siguiendo una receta ultrasecreta de 
43 botánicos diferentes, jugados en texturas tradicionales y modernas.

DESTILERÍA DIEGO ZAMORA (Murcia)
Desde 1946 custodiando la fórmula secreta que se inspiró en el "Liqvor Mirabilis" de 
los romanos. Un éxito mundial absoluto que nace en Cartagena.

• LICOR 43 ORIGINAL — El rey dorado de la barra: notas inconfundibles de 
vainilla madura, cítricos mediterráneos y miel dulce. ¡El cómplice perfecto del 
café!
Copa: 6,00 € | Chupito: 3,00 €

• LICOR 43 CHOCOLATE — ¡Tentación pura! Combina los matices del licor 
original con cacao de origen sostenible. Sabe a bombón líquido.
Copa: 6,50 € | Chupito: 3,00 €

• LICOR 43 CRÈME BRÛLÉe — Un postre celestial en tu vaso: une la base 
herbal con una crema láctea sedosa que sabe a caramelo tostado, vainilla y 
azúcar quemado.
Copa: 6,50 € | Chupito: 3,00 €

• LICOR 43 HORCHATA — ¡El guiño más chulo a nuestra tierra! Una fusión 
deliciosa elaborada con chufa de Alboraya, libre de lactosa y súper refrescante.
Copa: 6,50 € | Chupito: 3,00 €

DESTILERIA VILLA MASSA (SORRENTO)

Villa Massa es una prestigiosa destilería italiana fundada formalmente en 1991 por 
los hermanos Sergio y Stefano Massa en la península de Sorrento (Campania, Italia). 
Fue la primera compañía en comercializar el auténtico limoncello tanto en Italia 
como a nivel internacional. 

• LIMONCELLO VILLA MASSA — El auténtico oro líquido de Sorrento: 
elaborado según una receta familiar de 1890 con la piel de los mejores limones 
ovales con I.G.P.. Un trago intensamente cítrico, fresco, dulce y puramente 
mediterráneo.
Copa: 5,50 € | Chupito: 2,50 € 



CREMAS, LICORES EXTRANJEROS & TRADICIONALES

Las marcas de siempre, cremas de diseño y licores internacionales que visten las 
barras de todo el mundo.

DESTILERÍAS ARTESANALES DE LICOR DE ARROZ
El homenaje de las barras valencianas a nuestro producto estrella, jugando con las 
texturas más cremosas de la sobremesa.

• CREMA DE ARROZ (ARROZ CON LECHE) — El dulce de cuchara 
convertido en trago: súper cremosa, con recuerdos intensos de canela en rama y 
corteza de limón.
Copa: 5,00 € | Chupito: 2,50 €

DESTILERÍA BOGETTI 
Siguiendo la receta tradicional italiana del mejor café, extrayendo los aceites 
esenciales con un licor graposo:.

• BOGETTI LICOR DE CAFÉ — ¡Vibrante y fiestero! Una explosión muy fría 
y con el punto justo de dulzor para limpiar el paladar.
Copa: 5,00 € | Chupito: 2,50 €

DESTILERÍA ILLVA SARONNO (Amaretto, Italia)
La leyenda cuenta que en 1525 una joven posadera regaló esta receta al pintor 
Bernardino Luini (discípulo de Da Vinci) infusionando huesos de albaricoque y 
almendras.

• AMARETTO DISARONNO — Sofisticación pura italiana: un perfume 
increíble a almendra amarga, mazapán, vainilla y azúcar tostado que llena la 
copa.
Copa: 7,50 € | Chupito: 3,50 €

DESTILERÍA BARBERO (Frangelico, Italia)
Presentado en su mítica botella con forma de monje franciscano. Rinde tributo a los 
ermitaños del Piamonte que dominaban la destilación de frutos silvestres.

• FRANGELICO — El favorito de los golosos: una infusión deliciosa de 
avellanas tostadas locales combinada con notas de cacao y café.
Copa: 6,50 € | Chupito: 3,00 €



DESTILERÍA MARIE BRIZARD (Francia)
Creada en Burdeos en 1755 por Marie Brizard tras salvar la vida de un marinero 
antillano que, agradecido, le regaló la fórmula del licor de anís definitivo. Tienen la 
gama de licores de frutas más respetada en coctelería.

• ANISETTE MARIE BRIZARD — Fino, elegante y súper tradicional: un anís 
dulce de paso delicado y refrescante que es pura historia.
Copa: 5,00 € | Chupito: 2,50 €

• MARIE BRIZARD PLÁTANO — ¡Divertido, tropical y súper goloso! Extrae 
todo el aroma del plátano maduro para dar lugar a un licor sedoso, ideal para 
aportar alegría y color a tus copas.
Copa: 5,00 € | Chupito: 2,50 €

HILADOS COY (LICOR DE CAFÉ CEROL) (Alcoy, Alicante)
Un emblema absoluto de las tierras alicantinas elaborado desde 1963. Seleccionan y 
tuestan artesanalmente variedades de café de primera calidad en sus propias 
instalaciones para conseguir un aperitivo de culto.

• LICOR DE CAFÉ CEROL — ¡Puro nervio e historia! El rey indiscutible de 
las Fiestas de Moros y Cristianos, con un aroma a café tostado brutal, seco y 
perfecto para disfrutar en el tradicional "plis-play".
Copa: 4,50 € | Chupito: 2,00 €

•

DESTILERÍA COINTREAU (Angers, Francia)
Los hermanos Cointreau revolucionaron el mundo en 1875 al crear un destilado 
cristalino que une 0,de forma magistral las pieles de naranjas de todo el mundo.

• COINTREAU — El rey de la coctelería internacional: una fragancia brutal a 
naranja fresca, limpio, potente y con una finura excepcional.
Copa: 8,00 € | Chupito: 4,00 €

DESTILERÍA TÍA MARÍA (Jamaica)
Una receta legendaria del siglo XVII que se rescató tras la Segunda Guerra Mundial, 
uniendo el carácter del ron jamaicano con la fuerza del café seleccionado.

• TÍA MARÍA — Intenso y seductor: notas potentes de café tostado oscuro 
envueltas en la calidez del ron y un fondo dulce de vainilla.
Copa: 6,50 € | Chupito: 3,00 €



DESTILERÍA LUIS CABALLERO (Ponche Caballero)
La marca española de licores más famosa y copiada, célebre por su mítica botella de 
plata brillante que esconde una receta secreta de más de 180 años de historia.

• PONCHE CABALLERO — Tradición andaluza pura en copa: un sabor único 
que une brandy seleccionado con piel de naranjas de Andalucía, vainilla, clavo 
y canela.
Copa: 5,50 € | Chupito: 2,50 €

DESTILERÍAS MARÍ MAYANS (Hierbas Ibicencas)
Desde 1880 la familia Marí Mayans recoge a mano las plantas aromáticas de los 
campos de Ibiza para destilarlas en alambiques de cobre, logrando un digestivo de 
culto.

• HIERBAS IBICENCAS — El mediterráneo en estado puro: un perfil 
balsámico increíble repleto de notas a hinojo, tomillo, romero y anís estrellado.
Copa: 6,00 € | Chupito: 3,00 €

CREMAS IRLANDESAS CLÁSICAS

La tradición gaélica que fusiona el carácter del mejor whisky envejecido con la 
suavidad láctea.

• BAILEYS IRISH CREAM — El icono global de las sobremesas: un encuentro 
perfecto entre crema de leche fresca, cacao puro, vainilla y whisky irlandés 
selecto
Copa: 5,50 € | Chupito: 2,50 €



DESTILADOS DE MAGUEY & AGAVE

Joyas líquidas procedentes del corazón de México que capturan la herencia, el suelo 
volcánico y el saber hacer ancestral.

TEQUILA DON FULANO (Jalisco)

Elaborados con agave azul 100% maduro cultivado en tierras altas y destilados de 
forma artesanal en alambiques de cobre por la familia Fonseca 

• DON FULANO BLANCO — Pura expresión del terroir: fresco, vibrante y vegetal, 
con un torrente inmediato de agave cocido y sutiles notas florales.
Copa: 7,50 € | Chupito: 4,00 €

• DON FULANO REPOSADO — El emblema de la casa: madurado con mimo en 
barricas de roble francés que añaden toques de especias, mantequilla y un sutil fondo 
amaderado
Copa: 8,50 € | Chupito: 4,50 €

• DON FULANO AÑEJO — Complejidad absoluta: criado durante 30 meses en 
barricas de roble seleccionadas, desplegando un abanico profundo de frutos secos, 
cacao y humo suave 
Copa: 9,50 € | Chupito: 5,00 € 

MEZCAL CONVITE (Oaxaca)

Exclusivo mezcal premium elaborado de manera artesanal y sostenible en las 
indómitas montañas zapotecas de San Baltazar Guelavila

• MEZCAL CONVITE ESENCIAL — El alma pura del agave Espadín: un destilado 
cristalino, perfectamente equilibrado entre sus elegantes notas ahumadas, toques 
herbales y un sutil fondo cítrico
Copa: 8,00 € | Chupito: 4,00 €



DESTILADOS NEUTROS & PREMIUM

Pureza cristalina y filtrados perfectos diseñados para los paladares más exigentes o 
para elevar cualquier combinado.

DESTILERÍA FINLANDIA (Finlandia)

Nacido bajo el sol de medianoche utilizando agua pura de manantial glaciar intacta 
que no requiere filtración química alguna.

• FINLANDIA VODKA — Nitidez escandinava en tu copa: excepcionalmente suave, 
limpio y equilibrado, con una levísima caricia de grano de cebada de seis hileras.
Copa: 6,50 € | Chupito: 3,00 €



SUPLEMENTOS POR REFRESCO & COMBINADOS

EL TOQUE FINAL · COMBINA TU DESTILADO FAVORITO

En El Vermut cuidamos cada detalle de tu copa. El precio de la sección anterior 
corresponde al destilado servido solo o con hielo. Si prefieres disfrutarlo en formato 
trago largo con tu refresco favorito o una tónica premium, añade el suplemento 
correspondiente:

• REFRESCOS TRADICIONALES — Coca-Cola (Original, Zero), Fanta 
(Naranja, Limón), Sprite o Schweppes Tónica.
Suplemento por botella: + 3,00 €

• MIXERS PREMIUM & TÓNICAS DE AUTOR — Tónicas y mixers 
seleccionados de burbuja fina (Fever-Tree, Le Tribute), ideales para potenciar 
los botánicos de nuestras ginebras y whiskys.
Suplemento por botella: + 4,00 €


