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TRAGOS CORTOS/APERITIVOS
Copa de Fino con Gilda de anchoa 8,50 €
Copa de amontillado/oloroso con chorizo picante 12,50 €
Vermut/Aperol con ostra marinada 10,50 € 
 ENTRADAS FRÍAS
Ostra francesa marinada 6,50 €
Cecina de León con lascas de parmesano 22,00 €
Esgarraet valenciano con mojama 18,00 €
Ensaladilla rusa con tofu picante y bonito 16,00 €
Sardinas ahumadas con crema de verduras a la brasa y kumquat 20,00 €
Anchoas caseras de Laredo con lascas de queso y tomate 20,00 €
Tomate con tronco de bonito, mojama y cebolla encurtida 20,00 €
ENTRADAS CALIENTES
Escabeche templado de corvina con crema de coliflor 20,00 €
Kokotxas de bacalao al pilpil 24,00 € 
Alcachofas fermentadas con crema de boniato y kimchi 18,00 €
Pulpo a la brasa con crema de coliflor 24,00 €
Pepitos de Titaina del Cabanyal 18,00 € 
Torreznos de Soria con salsa de piquillos y mayonesa de la casa 18,00 €
Secreto Ibérico a la brasa con setas salteadas en salsa hoisin 24,00 €
CARNES SELECTAS A LA BRASA
Chuleta de vaca vieja gallega 95,00 €/kg
Chuleta de vaca finlandesa 98,00 €/kg
PESCADOS SALVAJES A LA BRASA
Corvina atlántica 60,00 €/kg
Ventresca de atún rojo del Mediterráneo 140,00 €/kg
POSTRES CASEROS
Tarta fina de manzana con helado de vainilla 9,50 €
Arroz con leche, buñuelo de calabaza, chocolate y helado de canela 10,00 € 
Milhojas de crema con helado de caramelo salado 10,00 €
Torrija de brioche de calabaza con helado de turrón 10,00 €
Calabaza asada con helado de  pistachos 9,50 €
Coulant de chocolate con helado de café 9,50 € 
Todos los platos se elaboran al momento, rogamos tengan paciencia. Comuniquen cualquier tipo de alergia o intolerancia al personal de sala. Tienen a su disposición a través del personal cualquier tipo de duda respecto al tema de los alérgenos.

